DES SALARIES

Sill ENTREPRISES

OFFRIR UNE ALIMENTATION SAINE GOURMANDE ET SAINE EQUILIBREE POUR TOUTE LA FAMILLE

— EDITO

L’inflation et le pouvoir d”achat restent au coeur
de lactualité, et donc de nos préoccupations
quotidiennes. Les aléas climatiques perturbent
également nos achats de matieres premieres, par
exemple le jus d’orange actuellement.

Malgré ces difficultés, nous maintenons notre
dynamisme et faisons confiance a l'avenir. « Terre
d’Embruns » la biscuiterie et tarterie artisanale
créée a Brest en 2007 vient de rejoindre le Groupe
SILL, cette acquisition compléte et diversifie encore
notre offre. Nous sommes fiers d'accueillir les
équipes de Fabrice Berrou et Laurent Jolivet,
et certains que la synergie mise en place nous
permettra d’atteindre nos objectifs. Je souhaite la
bienvenue aux collaborateurs de Terre d’Embruns
qui seront rattachés a Primel Gastronomie. Vous

— ACTU A LA UN
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Participation au salon de lemploi les 03 et 04
Mars 2023 : Noémie LESNE et Anais FUSTEC
du service RH LSM/TIFANY se sont rendues au
salon de l'emploi parmi plus de 80 entreprises
du bassin Malouin, Uoccasion d'échanger avec
des candidats, de tout horizon, sur nos activités
et nos opportunités d’emplois. Lévenement a
accueilli 1500 visiteurs sur deux jours.

allez pouvoir dans ce numéro découvrir
les activités et l'organisation de Terre
d’Embruns.

Nous maintenons nos partenariats avec le
Stade Brestois 29 et le Stade Rennais et
sommes heureux d'étre a notre maniére
acteur du derby de la derniére journée de
championnat. Nous félicitons nos amis
Denis et Gérard Le Saint, ainsi que le staff
et les équipes, pour le maintien en ligue 1
du Stade brestois 29.

A chacun d’atteindre ses objectifs !

..................................... Gilles FALC'HUN

E

COURSE DU TRAIN PATATES

Le Dimanche 21 mai entre Plabennec et
Plouvien s’est tenue la mythique course du
train patates ! Un événement sportif local
incontournable a présent pour les équipes
SDI qui y participaient pour la 2¢™ année
consécutive.

Les organisateurs de la course proposent en
effet un challenge entreprises qui réunit les
collaborateurs dans un défi sportif en équipe,
tout en partageant un moment convivial. Les
trois équipes engagées, au nom de notre
marque Vitalae (Essential, Advanced et Expert),
se sont relayées sur 15 km, portant fierement
les couleurs de la SILL !

— REPORTAGE .
TERRE D’EMBRUNS INTEGRE
SILL ENTREPRISES

Ancrée dans le territoire de Brest
depuis 2007, Terre d’Embruns fabrique
et commercialise des patisseries
boulangéres surgelées a Uattention...
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Pourquoi avoir choisi cet événement ?

C'estune course locale, ancrée dans le territoire
historique de la SILL. Elle nous permet de faire
rayonner notre Groupe, faire connaitre notre
jeune marque Vitalae, en mettant en avant nos
valeurs : l'esprit d'équipe et le go(t de Ueffort.

Le mot des participants

Lors d'un relais tout comme en entreprise,
chaque personne compte et apporte sa pierre
a l'édifice, mais seul on ne peut arriver au
bout et terminer la course. Ce parcours nous
permet de nous le rappeler et renforcer notre
cohésion, dans une ambiance incroyable grace
a une belle organisation des bénévoles ! C'est
un événement convivial et fédérateur, le jour
de la course évidemment, mais aussi lors de
nos entrainements autour de Landivisiau.
L'occasion de se motiver tous ensemble et ...
préparer la prochaine course !

TELECHARGER LE RAPPORT RSE

sur le lien : 1962.sill-entreprises.com
ou avec le QR code suivant :




—— REPORTAGE —

TERRE D’EMBRUNS INTEGRE SILL ENTREPRISES

Ancrée dans le terriboire de Brest depuis 2007,
Terre o’ Embruns fabrigue et commencialiss
des pitisseries boulangbres surgelées B
Fattention de ses clients professionnels.

UNE AVENTURE HUMAINE
ET GOURMANDE...

Terre dEMbruns, C'est Une aventurs iumaing
et gourmande qui 5'inspire du savoir-faire
breton pour créer des recsttes authentigques
et gourmandes. Le savoir-faire arizanal de
Terre d'Embruns wient de [ histoire familiale
du Fondateur Fabrice Berrou, dant le pere
Etait Un artsan spécialiste du kouign amann.
Lemblematique fedilletage CARA 3 et cree
POUr proposer des tanes aux fruits innovanteas.
Inspirg du traditionnel kouign amann, il
g5t réalisd b partir d'un procéds unique de
feuilletage « touré-sucré s qui procurs une
Note CaramaLisés et UNe LeYwre cragquants et
dernse.

FABRICE LAURENT
BERROU JOLIVET

DIRECTEUR DIRECTELIR
GEMERALL GEMERAL
TERRE A0J0IMT TERRE
C'EMBRUNS O’EMERUHNE

# Les waleurs d'entreprise de Terre
d'Embiruns onit toujours &2 la gourman-
disa, linnowation et la sincérité ; ces va-
lewurs sont trés présentes dans la culture
d'entreprise du groups et cela facilite
grandement natre intégration.

Dans ces premikres semaines, nous
awons découwert les multiples métiers
&t savair-faire des collaborateurs. Les
opportunités de mutualisation et d'amé-
Limration sont multiples & court et moysn
terme pour le développerment comm er-
cial, les outils de pilotage et las fonctions
supports.

Mous bén&ficions d'un accaormpagnemert
biermeillant des &gquipes rencantréss
&t c'est un appui certain pour réaliser
la feuille de route ambitieuse de Terre
d'Embruns. =

UN NOUVEAU SITE
DE PRODUCTION

En jarwier 2022, Uentreprise a amenags a
Guipawas, dans un nowel espace de 2 S00mF.
Le site comprend Uespace de production, 13
partie administrative ainsi qu'une nouvells
boutique. ILs ont &t pEnsds pour EpEondre au
NOUYEALE N jEUE 50CialE et Scologiques avec
notamment des panneaux photowo lkalques
qui approvisionnent prés d'un quart des
besnins électriques ou site. La production de
patisseries sur cet outil est de 1000 tonnes
en 2023,

Lentreprise a & coeur d'offrir & ses clisnts des
produits généreux et de qualité. Cela passe
F¥ant tout par e choix de bons ingrédients,
Terre d'embruns sengage & privilkgier des
produits naturels et d'origing France : beurre
de 1a SILL, issu de lait collecté en Bretagne,




farine provenant d'une culture de tradition
francaise raisonnee, ble 100% francais, et
FrUits majoritairement cultives 2n France. Podr
realiser la tarte aux pommes, 125 pommes
ant epluchess, atrogness et trancees dans
atelier, avant 0'&tre Ccuites sous-vwide 4 basse
tEMperature avec du beurre, Le resultat est
une patisserie 100 % origine France, =ans
additif, 5ans CONServateur avec une pate
croustillante et une pomme fondante pour
toujaurs plus de gourmandise !

UN ATELIER AGILE

L'outil de production & Guipavas est un atelier
industriel ayant conservé les opérations
donnant un avantage compétitif par 1@ main
de I'hormme. Par exemple lincorparation
progressive du sucre entre Les tours du
feuilletage reste manuelle afin de présaner
les caractéristiques de lEgéreté de |3 pate
CARA. La déposa fruit s fait Sqalerment par les
opdrateurs afin de pouveir utiliser des fruits
entiers sirop donnant levisuel artisan atendu
et la mache souhaitée & |3 dégustation.

Le process de fabrication intégre : 1 Ligne
universells de tourage ; 3 lignes awet, salon
les recettes, des &tapes de laminage, de
faconnage, de découpe, de garnissage de
creme gt de dépose de fruits. Les produits
fabriqués sont SUrgelés crus dans un gy ou
&n cellules de surgélation. Le condiionnement
du produit est adapté aux contraintes
de la recette &t des clients, qu'ils soient
professionnels, DoULANOErs, restaurateurs
O CONSOMITEteurs.

—— REPORTAGE —
UN NOUVEAU CHALLENGE

DES PATISSERIES
GOURMANDES UNIQUES

dwec le feuilletage caramélise et
| dépose manualle des fruits, les
PEtiSSEries SOt Percuses Comme «
faites Maison» par les professionnels
&t a5 CONSDMMateurs, o2 qui permet
Un poSiticnnement premium et
différenciant par rapport aux
patisseries industrizlles existantes
aujourd'hui sur le marché. De
NOMbreuses recettes sont exclusivas,
réalisées & partr du cahier des changes du
client et en collaboration avec des Chafs
PatiE5iers.,

Le s=avair-faire |

unique des equipes
de Terre dEmbruns
Bn patisseries et
tartes feuilletées en-
farce nns gammes de
produits surgeles de-
veloppées par Primel
Traiteur et Primel
Gastmnomie.
Cette intégration , faworisés par des
valeurs communes, consalide nos
positions et réaffirme nos fortes am-
bitions de croissance tant en France
qu’ a lintermatioral grice & une offre
com pléte de produits de haute qualité
B suCre et 5alés.

GUILLAUME
LETENMEUR

DIRECTEUR
GEMERAL
PROCUITS
SURGELES

Terms d'EMbruns c'est aussi un concept
innowant de boutique de vente directe aux
particuliers avec une offre de tarterie,
bisCuberie et petite restauration & décowrir
dans 3 boutiques au port @k au Centre-yille
de Erest, ainsi que sur le site de Guipavas.
Cans Les boutiquas Terre d'Embruns wous
pou ez dégustar sUr place ou i emporter des
pELiSSEries &n CUissons du jour [areletses,
conkigs, kouign amann, financiers, cake
chocolat], une é&picerie fine awec leur
gamme de biscuits, ainsi que des produits
de parenaires locaux [the, bigre, caramel,
migl, ..|. Un sarvice de petite reskduration
g5t proposé du Lundi au vendredi dans Les 3
boutiqgues sur Cheure du déjeuner : quiches
maison, plats chauds, salades, bowls et
sandwich avec un dessert Terre d'Embruns
0U un yaourt Malo bien sOr 1 Lentreprise
regroupe B0 CollaDOrateurs passionnés
de gourmandise dont 15 au oortact de nos
CONSOMMAteUrs sur Les boutiques et 15
pErsonnes sur Les fONCLions supports et
commerce. Une belle &guipe qui prendra
grand plaisir & vous accuesillir et 3 wous faire
dECowTir Leurs recettas ! 0raillaurs, Certains
produits Teme dEmbruns sont disponiblas
dans le magasin d'usinge Sill!




— NOUVEAUX ARRIVANTS CDI —

ROBERT GERALDINE

LABORATOIRE
RESPONSABLE LABORATOIRE

LAITERIE ST MALO

LOPERE MICKAEL

MAINTENANCE
CHARGE DES ENERGIES
ET UTILITES

SILL DAIRY INTERNATIONAL

DUFOIX HERVE

MARKETING
DIRECTEUR
DU DEVELOPPEMENT

RENAULT FRANCK

MAINTENANCE
TECHNICIEN
DE MAINTENANCE

FERRE YOUSSEF

PRODUCTION
CONDUCTEUR DE MACHINES

DECAY MAUREEN

PRODUCTION
OPERATRICE
CONDITIONNEMENT

SILL DAIRY INTERNATIONAL

LOMBARD CHRISTOPHE

COMMERCE
COMPTE CLE REGIONAL RHD

MEDICI LUCAS

MAINTENANCE
TECHNICIEN
DE MAINTENANCE

PRMEL TRAITEUR

) @ ID D

— EN BREF

GUEYE ADAMA

PRODUCTION
CONDUCTEUR DE MACHINES 1

LAITERIE ST MALO

FOURN KORANTIN .
COLLECTE

AGENT DE MAINTENANCE

FROID FERME .

GRYMONPREZ GERARD

PRODUCTION PLOUGASNOU
OUVRIER QUALIFIE i 1

PRIMEL GASTRONOMIE

QUIMERCH PAULINE

COMPTABILITE
COMPTABLE

DE JESUS HUGO EDUARDO

PRODUCTION
CONDUCTEUR DE MACHINES

ALVAREZ MARION

QUALITE
ADJOINTE RESPONSABLE
QUALITE ACHATS ET CLIENTS

SILL DAIRY INTERNATIONAL

DAILLET MAELYS

TOUR
CONDUCTRICE DE LIGNE
CONDITIONNEMENT

COQUEL MATHIEU

PRODUCTION
CONDUCTEUR INSTALLATION
BOULANGERIE

PRMEL TRAITEUR

CALVEZ FREDERIC

MAINTENANCE

TECHNICIEN DE MAINTENANCE

1 SILL DAIRY INTERNATIONAL
P

EL YAACOUBI SOUAD

TOUR

CONDUCTRICE DE LIGNE

CONDITIONNEMENT

PREVOST CHRISTIAN

PRODUCTION PLOUGASNOU

OUVRIER QUALIFIE

i
“ PRIMEL GASTRONOMIE

FOFANA MOUSSA

COMMERCE
CHEF DE SECTEUR

SILL DISTRIBUTION

VAILLANT SOPHIE

CONTROLE DE GESTION

INDUSTRIEL

CONTROLEUR DE GESTION

INDUSTRIEL

LAITERIE ST MALO

GUENGANT MARINE

RH
STANDARDISTE

CHATELIER PIERRE

DIRECTION
DIRECTEUR D’USINE

PRMEL TRAITEUR

RECRUTEMENT - FOCUS SUR LA PAGE TALENTS DU SITE INTERNET

La Direction des RH a mis en place en 2020 « We Recruit » un ATS (Applicant Tracking System) sur lensemble des filiales du groupe SILL.

SIMON BASTIEN

PRODUCTION
OPERATEUR INSTALLATION
SECHAGE

SILL DAIRY INTERNATIONAL

LE HIR LIONEL

BEURRERIE-FROMAGERIE
. GESTIONNAIRE FLUX REP

TANGUY SEBASTIEN

PRODUCTION PLOUGASNOU
OUVRIER QUALIFIE
PRIMEL GASTRONOMIE

MIRAMANDE VERONIQUE

COMMERCE
CHEF DE SECTEUR

BOSSARD XAVIER

MAINTENANCE PLABENNEC
MAGASINIER MAINTENANCE

LE CORRE THIBAULT

MAINTENANCE
AUTOMATICIEN

=
“:-i “

SAID ISMAINLI

PRODUCTION
OPERATEUR FABRICATION

PRMEL TRAITEUR

Cet outil de management du recrutement regroupe sur un seul portail l'ensemble des offres d’emplois du Groupe. Il est aussi possible d'y déposer

une candidature spontanée.

U e o

REJOIGNEZ NOS TALENTS |

ILaméliore et renforce la visibilité de nos offres sur le web, standardise la mise en forme des annonces, optimise
le traitement des candidatures recues et permet ainsi de raccourcir les processus de recrutement.

«We Recruit » est directement lié a notre page Talents du site internet. Vous pouvez donc retrouver 'ensemble
des offres a pouvoir dans le groupe que ce soit en CDI, CDD ou en alternance sur:

https://sill-entreprises.com/fr/

L=

N’hésitez pas a les faire partager sur les réseaux !

Pour vos suggestions, contact Xavier ROQUINARC'H SILL - xavier.roquinarch@sill.fr

Le Raden - 29860 PLOUVIEN - Tél. 02 98 40 90 30 - www.sill-entreprises.com

B am A . %
W) 0 @ENTREPRISES @DISTRIBUTION ml!DAIRYINTERNATIONAL

\ IMPRIM VERT




— NOS MARQUES —
ACTUALITES ET INNOVATIONS

— GRANDEUR NATURE

= L& gamme Grandeur Mature s'agrandit !

Grandeur nature décline son emblématique mousse au chocolat pot
¥ErTE 03NS Un nouveau format
Le pot carton 22&04.

Le patverms Stant pluebt dedié 3
une afire snacking, cette nouvalle
recette au format plus petit
cofwiendra parfaitement 3 wos
maments oe plaisirau quotidien |

= Grapdedr Mature lance egalement sa page Linkedin !

M’ hesitET pas ER ¥ Connecter et suire les actualites de 13 margus.
Pt s of faewew.Lin kedin.comy compa ' grandeur -nature- big/

— LA COMPAGNIE ARTIQUE

« La Compagnie Artique lance 2 nouvelles poilées cuisinées en

{Dbraﬂﬂiﬂg- aveg BEL!
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La Compagnie A rtique, forte d'un premier cobranding réussi avec les
marquas Boursin®, La Vache qui rit @ &t Lesrdam mens sur Funivers
s falilletes, poursuit 5on oéveloppemeant et lance 2 nowelles recetbas
gui N mangquent pas de caractsre, en cobranding avec L& groupe GEL :

« Pates au colin d&laska, petits légumes et sauce Boursin® Ail et
Fines Herbes » et « Cogquillettes Jambon sauce La Vache qui rit® =,

Imaginées pour des CONSOMMAatEUrs pressdés mais exigeants, oes
poklées réconfortantes et familiales concilient gourmandise, praticité
et Equilibre nutritionnel ; paur 18 plaisir des gRnos et petits gourmands |

— LA POTAGERE

= La FD‘taE:'FE' coftinue d'innover a¥ec S0n RO eau Gaspacho Picante |

La Patagere, leader surle segment des Gaspacho
ambiant, 5'eNgage & proposar des produis toujours
plus =3ins, naturals &c gourmands. Fidble & ses
valeurs, La Potagére, privilegie las Légumas Bio
oU cultivés en France, pour proposar des recetes
Simples et authentiques. AWec San nNouveau
Faspacho Picante, La Potagere continue dinnover
pour affrir des moments de convivialit® toujours
PlUs SEvOUreux.

— LE PETIT BASQUE

» Les douceurs Le Petit Basque se déclinent au lait de chiéwre |

dwer les Douceurs de Chéwre
Le Petit Basque, dECOUNTET UNE
EEpETience gustative unigue aliant
& 12 fois un golt trés doux et une
tEEtUre onctususe.

Fabriquees avec du |ait o= Chevre
100% francais, [Bs douceurs de
Chévre passadant des nukriments
essentiels comme le calcium
[20% des apports quatidiens
recammandés). Pour plaire &
toutes les papilles, 13 gamme
Propase Une recetha nature et une
aux arfimes naturels devanille.

Petits 2t grands gourmands Spprecieront e 0eS52m & toULes Las pausas
de L3 journée. Watendez plus et SUCCOMbET 4 ces douceurs et leur
golttras doux !

— LE GALL

= Le Gall célébre son centenaire aved Larrivée de deux nouvelles
Familles de beurre !

L= Gall repositionne sa gamme de Motke « 3 Lancienne =. Mouveau
format et nowvells recette, £lles sont disponibles en doux, demi-sel e
Cristaus de sel de Guérande, toutes présentéas en 250 gramimes. Avac
leur gole du terroir, ces motes sont [ fruit 0'une sélection rigoureyss
de ferments [actiues prélevas dans nos farmes panenaires, pouruns
1y picite QUSEALE LNiqUE

'-?’-" = o
er i e ey
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&finde repondre AUE NOWea I modes de consamimation, Le Gall inndwe
agalemant avec Les plaquettes doux &t demi-s21 present2es en format
de 200 grammes, fabriquess selon un processus traditionned i mpligua nt
une maturation de la créme pendant 153 16 heures ce qui lesdistingus
des aukres Deurres du Cammerce.




— RSE—
ACTUALITES

VISITE DE LENIL ST-LO THERE LE 22 MARS A LA
LAITERIE MALD

Une vimgiaine d'éudiants (accompagnés de deux enseignants) en
G¢ence professionnelle Produits Laitiers ot Licence professionnedie
Qualité et Sécuritd des aliments.

AprEs une brisie présentation de la scoistd et deses activites, les sudians
ofit pu réaliser uneyisite o usine et Schanger awec nos collaborateurs. Un
Don moment de partage, gratifiant pourtous, avec des jeunes motives 2
rejoindre Les métiers du @i &t plus généralement oe lindustrie,

VISITE LAITERIE LE GALL

Animé par Les piliers RSE du Groupe et notamment Ceux de soutenir
ros collactes et NoS temitdires et de favariser Latt@civitd du errioire,
Jezan-Michel KERGOAT Directaur du site de 13 Laierie Le Gall 3 acoueilli

la section Locale des anciens agriculieurs de 13 FOSEA de Quimper dont
pOur certains, les parents fourniss3ient Jean Marie Le Gall en créme
avant la création de La laiterie. Cetevisite &tait dgalement loccasion de
wEhiculer une i mage pasitive o2 [a laiterie Le Gall et du groupe Sill dans
ros campagnes lannde du centenaire de 1a laikerie.

LE PETIT BASQUE . EXERCICE D'EVACUATION

Le 12 janvier 023 un exercice d'ewacuation a eu lieu sur e site de
production du Petit Basque. L eEencice 0 &acuation s'est passe dans
2 calme et =ans precipitakion, avec un cbgctif de temps atteint. Les
Equipes de production, tout comme Celle de MMACE ant Bracue en
1 minue et 52 Seconoes, paurun I:IIII_EIII:ifH mains de3 min. 02 Now eaLE
BLEMCICes durant Liey prochainement pour realiser les sfacuations des
duUtLres gteliers, puis un SXercice using enitibre. Un exercice dit de grande
dmpleur aura liey avec 13 presence des pompiers de la Bréde et de
Bardeaus durant le 1o semestre 2023,

MANOEUVRE RISQUES CHIMIQUES AVEC LE 5DIS
29 A PRIMEL GASTRONOMIE, SITE DE PLABENNEC,
LE & AVRIL DERNIER

Le th&ms d= L3 manoewvra CORCErnait une fuie d'ammoniac sur une
canalisation dans La salle des compresseurs avec recherche de wictime.

Reqgis LECOELUCHE, directeur de site, 8 accueilli les pompiers et 18s a
guides t2chniquement. |1 12ur 3 indique qu'il manquait un echnicien
o2 maintenance & lappel Frederic LABOUS, du serdice maintenance,
d mens avec efficacite 185 pam piers taut au long de linterdention afin
oe rechercher la wickime et de canaliser 1a fuite d'ammoniac.

Lorganisation de ce type d'eXercice participe 3 notre antralnemant
mais également 3 celui oes pompiers. Cela odveloppa notre esprit de

presardion & la seCuritd et permet surtout d'avoir 1es bons neflees en
Cas de real sinistre.

EXERCICE D'EVACUATION USINE ET MANOEUVRE
RISQUES CHIMIQUES AYEC LESDIS 29 ALASILL LE
12 AVRIL DERNIER

& 14h, Ualarme sonore d'&vacuation incendie a &ké déclanchée sur
lensemble des locaux du site production et administratif. Les salariés,
les sous-traitants et les prastataires intersenant dans Uétablisse ment
art quitté leur poske et ant rejoint 1a zone de rassemblement située au
niveaw du parking ¥isiteurs en moins de 5 minutes.,

Les secours ont deploye differents moyens dinterdention pour contenir
la fuite d'acide nitrigue simulee par Olivier BRELIVET du service
ervironnement. 025 indications ont eté doNnNees aux POMPiers en
formation pour faciliter lBur manoeuyre.

Lexercice d'&acuation et la manoewvre se sont globalement hien
déroulés. [ls permettent de mettre en &idence nos points forts mais
Aussi [Bs points 3 améliorer, nota mment Uaudibilitd de 'alarme sanore
au niveau de la partie beurrerie [ fromagerie | Réception Ecrémags

Pasteurisation.

CERTIFICATION DE QUALIFICATION PROFESSION-
NELLE LAITIER

10 stagigires de SILL, MALD, LE GALL et 501 prepa rent une Centification
de Qualification Professionnelle [CQP) de la branche Laitizre.

Dans le cadre du plan de formation 2023 et de la Gestion des
Prévisionnells des Comptences, les directions RH et industrie ont
mis en place ce programme de farmation qua lifiant en collaboration
Fvec les EMIL [Ecoles Laitigres|. C2 COP comaspondant 3 nos mEetiers
du Lait suUr les sikes SILL, MALD LE GALL et 501 ont pour abjectif de .

* Mantar en compétences plusieurs salariés du Groupe.
* partager les expériences etlas pratiques mises en place
EUF |5 Sites

Les stagiaires de la 1" promo COP Laitier multi-sites ont demars
leurs parcours de formmation en mars. Et a o2 titre, Gilles FALC'HUN
leur @ rendu wisie & Uoocasion d'une session Oranises sur le sike ge
Landiv¥isiau et 2v0Que qualjues souenirs oe =3 formation en ecale de
l3i2rie, e formateur 3 pu 5en ST pour illustrer Son propos.

La formation se terming en Mowembre 2023, nous aurans Loccasion
lors de les revoir & La fin de ey I pancaurs.




