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60 ANS DE LA SILL

Retrouvez le film des 60 ans 
et les Sill info des 50 ans sur 
le lien :

WWW.CUTT.LY/SILL60ANS

ou avec le QR code suivant :

WWW.SILL-ENTREPRISES.COM

 EDITO

 ACTU À LA UNE
 

 
REPORTAGE

60 ANS DE LA SILL

Le 16 septembre 2022 nous avons fêté 

les 60 ans de la SILL et inauguré l’usine 

de Landivisiau, tout un symbole de 

conjuguer ces 2 évènements. Ce fut une 

belle journée joyeuse riche en émotions 

et en surprises et je remercie ici toutes 

les personnes qui ont contribué à sa ... 
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Le 16 septembre 2022 nous avons fêté les 
60 ans de la SILL et inauguré l’usine de 
Landivisiau, tout un symbole de conjuguer 
ces 2 évènements. Ce fut une belle journée 
joyeuse riche en émotions et en surprises. 
Je remercie ici toutes les personnes qui ont 
contribué à sa réussite. 

Hélas cette parenthèse ne doit pas nous faire 

oublier le contexte compliqué du moment.  Nous 

connaissons en effet une conjonction de facteurs 

inédits qui créent une grande incertitude pour 

les mois voire les années à venir. L’inflation 

est galopante, il y a une pénurie de matières 

premières, notre souveraineté 

alimentaire et notre souveraineté 

énergétique sont en danger, nous 

rencontrons une pénurie de main 

d’œuvre et la parité euro/dollar nous 

pénalise largement.

Encore une fois notre esprit 

d’équipe, notre capacité d’adaptation 

et l’évolution constante de nos 

compétences seront indispensables pour passer 

dans les meilleures conditions cette zone de 

turbulence.

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  Gilles FALC’HUN

PRIMEL TRAITEUR ACCUEILLE 
DEUX ÂNES.
Dans le cadre de notre démarche RSE, Primel 

Traiteur a accueilli deux ânes sur une parcelle 

d’un hectare environ, sur le site du Pertre, en 

collaboration avec une entreprise locale.

L’éco-pâturages participe à:

• la réduction de l’empreinte carbone

• l’absence de traitement ou de pesticides

• la fertilisation naturelle

Pour compléter cette arrivée, nous attendons 

également des chèvres pour l’entretien des 

pourtours des lagunes.

LAITERIE LE GALL : 
MÉDAILLES DU TRAVAIL
Les salariés de La Laiterie se sont réunis le 1er 

juillet dernier afin de remettre les médailles 

du travail pour 5 de ses salariés :

Grand Or : Ronan MOREAU ; 

Or : Denis CASTRIC, Eric FLEOUTER, Pascal 

MOYSAN ; 

Argent : Yann PALUD.

Ce fut l’occasion également de célébrer les 

départs en retraite de ces 2 dernières années 
dans un cadre convivial et champêtre.

Nos retraités présents : Marie-Annick LE 

BLOAS, Patrick BODENAN, Ronan MOREAU, 

Dominique LE BOULAIR, Bruno ROZEC, Paul 

SERAZIN.

OFFRIR UNE ALIMENTATION SAINE ET ÉQUILIBRÉE POUR TOUTE LA FAMILLE
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 REPORTAGE 

60 ANS DE LA SILL

Les équipes de SILL Entreprise, de SILL 
SAS ainsi que les éleveurs de lait de la zone 
de collecte de Plouvien étaient conviés au 
Parc des expositions de Penfeld à BREST, 
aménagé pour l’occasion aux couleurs de 
l’entreprise, pour un moment convivial.

Gilles FALC’HUN a retracé cette aventure de 

60 années et rappelé l’histoire des familles 

fondatrices FALC’HUN et LEON. L’allocution 

du Président a été suivie par la projection 

d’un film retraçant cette aventure. Sébastien 

FLOC’H, Directeur général a présenté 

les membres du Comité de Direction à 

l’assemblée. 

Et puis, la surprise avait été bien gardée, 

les participants ont eut le droit à un concert 

de Christophe MAE qui lui aussi « veut du 

bonheur» ... Une belle devise pour tous !!

Ce numéro et le prochain sont aussi l’occasion 

de mettre en avant la transformation de SILL 

Entreprises dans la dernière décennie : 

la structuration du Groupe notamment 

la structuration de plusieurs services 

transverses.

 UNE BELLE SOIRÉE D’ANNIVERSAIRE

«La Direction finan-

cière du Groupe a 

deux objectifs princi-

paux, d’une part déli-

vrer une information 

financière fiable et 

rapide et d’autre part 

optimiser les finan-

cements et placements du Groupe.

Dans ce cadre, le Groupe a décidé de 

recruter un Trésorier  en la personne 

de Nicolas PAVLINIC qui a mené en 

2021 le refinancement décidé par le 

Groupe et qui a également la respon-

sabilité du crédit-management »

Le Groupe a par ailleurs décidé 

d’internaliser le processus de 

Consolidation réalisé jusqu’alors par 

un cabinet extérieur. Jean-Luc TALLEC 

nous a rejoint en tant que Responsable 

Consolidation et Reporting. Sous 

son impulsion la Consolidation de 

semestrielle va évoluer vers un 

rythme trimestriel puis mensuel 

à court terme avec des délais de 

publication raccourcis et une analyse 

des performances financières enrichie.

Les services comptables ont également 

des projets qui ont pour dénominateur 

commun la digitalisation des processus. 

De nouveaux systèmes sont installés, 

cartes affaires et gestion des notes de 

frais d’autres sont à l’étude en lien avec 

les services achats et informatiques 

dont en particulier la dématérialisation 

des factures fournisseurs qui nécessite 

une refonte au préalable de nombre 

de référentiels ou processus (plans de 

compte, référentiel fournisseurs entre 

autres).

JEAN
CRISTOFOLI

 
DIRECTEUR 
FINANCIER
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 REPORTAGE 

INAUGURATION  

DE SILL DAIRY INTERNATIONAL

Cette journée d’inauguration officielle 
a commencé par un moment grave de 
recueillement en mémoire des deux 
personnes décédées lors de la construction 
du site.

Gilles FALC’HUN a rappelé aux 350 invités 

l’historique de ce dossier bien complexe, 

plus de cinq années ont été perdues à causes 

de procédures et de recours divers. Les 

protestataires ont abusé et détourné la loi 

littorale, créée pour éviter le bétonnage des 

côtes et non pour freiner le développement 

économique, empêchant ainsi l’installation à 

PLOUVIEN prévue à l’origine.

La mairesse de LANDIVISIAU (Laurence 

CLAISSE), le président de conseil 

départemental (Maël DE CALAN), le préfet 

de région (Philippe MAHE) et Jean Yves LE 

DRIAN, ancien président de la région 

Bretagne ont salué la ténacité de 

GILLES FALC’HUN sans laquelle ce 

projet n’aurait jamais abouti. Les 

invités ont longuement applaudi 

Gilles FALC’HUN à l’issue de son 

intervention, saluant à leur tour 

son courage et sa volonté pour faire 

aboutir ce projet. 

Et les invités ont pu ensuite visiter 
les parties accessibles au public de 
l’usine et découvrir grâce à des vidéos le 
fonctionnement des différents process de 
fabrication.

En marge de l’inauguration, une délégation 
d’une vingtaine de clients de notre marque 
VITALAË a été accueillie par l’équipe de 
SILL DAIRY INTERNATIONAL et suivi un 

programme 
concocté tout spécialement 
pour l’occasion. Ils ont apprécié leur séjour 
et sont confortés dans leur choix de nous 
faire confiance.

 ÇA Y EST, ENFIN... L’USINE EST LANCÉE !

DAIRY INTERNATIONAL
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GOUPIL BRIGITTE 
 

PRODUCTION 

OPÉRATRICE  
DE PRODUCTION

PRIMEL TRAITEUR

POIRIER CHANTAL 
 

PRODUCTION 

OPÉRATRICE  

DE PRODUCTION

PRIMEL TRAITEUR

PENNOBER MATHILDE 
 

SUPPORTS 

CHEF DE PROJET  
RÉGLEMENTAIRE

SILL DAIRY INTERNATIONAL

SALAUN TOM 
 

TOUR 

OPÉRATEUR INSTALLATION 
SÉCHAGE

SILL DAIRY INTERNATIONAL

CABON DOMINIQUE 
 

LOGISTIQUE 

MAGASINIER

SILL DAIRY INTERNATIONAL

ORY SARAH 
 

COMMERCE 

CHEF DE SECTEUR

SILL DISTRIBUTION

OLAGNON KÉVIN  
 

COMMERCE 

CHEF DE SECTEUR

SILL DISTRIBUTION

LE FRANC ERWAN 
 

MAINTENANCE  

TECHNICIEN DE MAINTENANCE

SILL SAS

LE ROUX TYPHAINE  
 

UHT 

CONDUCTRICE  
SUR-CONDITIONNEMENT

SILL SAS

ROUGEE MARIE 
 

UHT 

CONDUCTRICE  
SUR-CONDITIONNEMENT

SILL SAS

LARNICOL JULIEN  
 

MAINTENANCE 

TECHNICIEN  
DE MAINTENANCE

SILL SAS

BRUANT JULIEN  
 

TOUR 

CONDUCTEUR INSTALLATION 
SÉCHAGE

SILL SAS

TALEC AMAL 
 

BEURRERIE FROMAGERIE 

CONDUCTRICE PROCESS

SILL SAS 

GONCALVES CLÉMENT  
 

BEURRERIE FROMAGERIE 

CONDUCTEUR PROCESS

SILL SAS

ROLLMANN VIANNEY 
 

EMPRÉSURÉS 

AGENT DE PRODUCTION - 
OPÉRATEUR

SILL SAS

PERRIN FRANÇOIS 
 

MAINTENANCE 

TECHNICIEN DE MAINTENANCE

LAITERIE ST MALO

SEZNEC PHILIPPE 
 

LOGISTIQUE 

CARISTE

PRIMEL GASTRONOMIE

CROSNIER MICKAEL 
 

TOUR 

CONDUCTEUR LIGNE  
CONDITIONNEMENT 

SILL SAS

KERBRAT FABIEN 
 

COLLECTE 

CHAUFFEUR RAMASSEUR

SILL SAS

GUET DAVID 
 

TOUR 

CONDUCTEUR INSTALLATION 
SÉCHAGE

SILL SAS

MEYNIEL PIERRE 
 

PRODUCTION 

CONDUCTEUR DE MACHINES

TIFANY

EMBI DAGUIMAS ROSTAND 
 

RSFG 

AGENT DE PRODUCTION - 
ETUVISTE

LE PETIT BASQUE

REGUER JEAN YVES 
 

PRODUCTION 

CUISINIER

PRIMEL GASTRONOMIE

MORVAN LAURIE 
 

LABORATOIRE 

TECHNICIENNE LABORATOIRE

SILL DAIRY INTERNATIONAL 

HERRY MARIE 
 

COMPTABILITÉ 

COMPTABLE

SILL SAS

FOREST VALENTIN  
 

BEURRERIE FROMAGERIE 

CONDUCTEUR PROCESS

SILL SAS

JUIN. 22

JUIL. 22

 NOUVEAUX ARRIVANTS CDI  

Pour vos suggestions, contact Xavier ROQUINARC’H SILL - xavier.roquinarch@sill.fr 

Le Raden - 29860 PLOUVIEN - Tél. 02 98 40 90 30 - www.sill-entreprises.com

DAIRY INTERNATIONAL

GUYOMARCH MÉLANIE 
 

QUALITÉ 

ASSISTANTE QUALITÉ

PRIMEL TRAITEUR

SIMON  SABRINA 
 

BEURRERIE FROMAGERIE 

CONDUCTRICE LIGNE  
CONDITIONNEMENT

SILL SAS

CHIBANE MERYEM 
 

QUALITÉ 

ADJOINTE RESPONSABLE 
QUALITÉ

SILL SAS

LE GUERINEL CHRISTINE 
 

RH 

STANDARDISTE

PRIMEL GASTRONOMIE

PETRALITI NICOLAS 
 

COMMERCE 

CHEF DE SECTEUR

SILL DISTRIBUTION 

BATISTA  JOANNE 
 

ADV 

ASSISTANTE LOGISTIQUE

SILL SAS

BLIN CHRISTOPHE 
 

TOUR 

MAGASINIER

SILL SAS

GERARD CHRISTELLE 
 

EMPRÉSURÉS 

AGENT DE PRODUCTION - 
ETUVISTE

LE PETIT BASQUE

KERMOAL NANDA 
 

CONDITIONNEMENT 

OPÉRATRICE  
DE CONDITIONNEMENT

SILL DAIRY INTERNATIONAL

 MAI. 22

GIRAUDEAU SYLVAIN 
 

UHT 

CONDUCTEUR PALETTISEUR

SILL SAS

KOBLER PASCAL  
 

UHT 

AIDE PRÉPARATEUR UHT

SILL SAS

GUELENNOC FRANÇOIS 
 

UHT 

CONDUCTEUR  
CONDITIONNEUSE

SILL SAS

LE BRIS THOMAS 
 

UHT 

MAGASINIER PRÉPARATEUR

SILL SAS

LETERTRE FRÉDÉRIC 
 

LOGISTIQUE 

CARISTE

PRIMEL GASTRONOMIE

LARGENTON KAREN 
 

UHT 

AGENT LOGISTIQUE CARISTE

SILL SAS

AOUT. 22
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 NOS MARQUES 

ACTUALITÉS ET INNOVATIONS

 LA POTAGÈRE
 CONTINUE D’ÉLARGIR SON OFFRE 

En cette rentrée de septembre, l’actualité de La Potagère est marquée 

par la commercialisation d’une nouvelle référence. La Potagère partage 

avec ses consommateurs un secret de famille avec son nouveau velouté 

de tomates, légumes & petites pâtes de France. Ce velouté cuisiné à 

partir de légumes BIO 100% français et de pâtes BIO provenant de 

Savoie, complète la gamme de produit BIO Français Clean Label La 

Potagère. Cette recette qui plaira aux plus petits comme aux plus 

grands permet à La Potagère de convaincre et de fidéliser toujours 

plus de consommateurs en gardant pour mission de commercialiser 

des produits vrais, sains et locaux.

 LE PETIT BASQUE
 NOUVEAUTÉ PRODUITS 

• Le beurre de brebis obtient le 

1er prix cuisine actuelle dans sa 

catégorie petite crèmerie avec une 

note de 4.5/5. Lancé en 2021 le beurre 

de brebis séduit toujours plus les 

consommateurs.

• Les brebiz ont gagné le grand prix Mam’advisor du magazine Magic 

Maman. Un panel de 40 mamans et enfants ont pu tester nos brebi’z et 

l’ont élu MAGIC COUP DE CŒUR avec le note de 4.8/5.

• Innovations lancement octobre 2022 : Les sagas continuent pour le 

SKYR avec le lancement du citron et pour la Douceur avec la nouvelle 

recette stracciatella.

Notre skyr nature est dans le top 10 des skyrs 

nature consommés par les français sur toutes 

les références de SKYRS. Alors il se décline en 

citron, la troisième saveur fruitée préférée des 

français.

Le citron est référencé dans les enseignes : 

Leclerc, Cora, Intermarché, Auchan.

Il manquait une note plus gourmande 

à notre gamme de Douceur de brebis, 

le stracciatella viendra apporter 

gourmandise et douceur dans le rayon.

Le stracciatella est référencé dans les 

enseignes : Leclerc, SU, Franprix, Casino, 

Cora, Intermarché, Auchan.

 REPORTAGE PHOTOS 

60 ANS DE LA SILL
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60 ANS DE LA SILL
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